
TAPA 
NATURALMENTEESPANOL 

 dalle 18.00 alle 02.00 • lunedì chiuso • via Burlamacchi 7   20135 Milano • 02.5462621 • info@bottegaspagnola.it 



pan tomate pane tostato condito con pomodoro grattugiato e olio d’oliva extra vergine ...................... 2.00 

aceitunas arbequiña olive, provenienza Teruel, piccole, amarognole ........................................................... 2.00 

aceitunas manzanilla olive, provenienza Valencia, grosse, saporite  ............................................................. 2.00 

almendras marcona mandorle salate qualità autoctona Marcona  ................................................................ 2.50 

allioli casera original salsa allioli, ricetta originale home-made senza uova  ............................................. 1.50

« DEL MAR » specialità di mare
boquerones en vinagre alici marinate e salsa verde  ....................................................................................... 7.50 

carpaccio di baccala spagnolo marinato con pepe rosa e finocchietto selvatico ................................. 8.00

anchoas de l’escala acciughe delle coste dell’Escala, servite con pane tostato e burro  ............................ 8.50 

« QUESOS »  formaggi
formaggi a denominazione d’origine, serviti con composta di “cabello de angel” e “membrillo”

manchego latte crudo di pecora della Mancha stagionatura 4/8 mesi  ............................................................ 5.00 

ibores latte crudo di capra dell’Estremadura stagionatura 5 mesi  .................................................................... 5.00

mahon latte vaccino con caglio vegetale delle Baleari stagionatura 3 mesi ...................................................... 5.00

queso en aceite formaggio Manchego in olio d’oliva  ........................................................................................ 5.50  

cabrales trilattico erborinato delle Asturie stagionatura 3 mesi  ...................................................................... 6.00 

« EMBUTIDOS » salumi
chorizo cular de avila salame tipico di maiale bianco al pimentón  ............................................................ 4.50 

chorizo picante “chopo” salame tipico di maiale bianco al pimentón piccante  ......................................... 4.50

jamón de aragón il tipico prosciutto crudo spagnolo di maiale bianco di Aragona  ............ tapa 6.00 › plato 12.00

patanegra artesanos jabugo bellota “patanegra” di razza iberica solo bellota ........... tapa 10.00 › plato 20.00

cecina de león pregiato salume di manzo simile alla bresaola  ............................................ tapa 7.00 › plato 14.00

tostada con lardo iberico pane tostato con lardo Iberico  ........................................................................... 4.50 

tostada con sobrasada pane tostato con Sobrasada, una salume morbido tipico di Minorca  ................. 5.00

« PLATOS DE JAMÓN Y TOSTADAS »  ................................................................................................. 14.50 

jamón y tostada de espinacas a la catalana spinaci alla catalana  

jamón y tostada de pisto manchego caponata di verdure alla manchega 
jamón de revuelto y anchoas uova strapazzate e filetto d’acciuga 

« ENSALADA » 
ensalada iberica pomodorini, avocado, olive, peperoni, jamón de Aragón .................................................. 10.00

Gentile cliente se sei allergico o intollerante a qualche ingrediente ti invitiamo  
ad avvisare preventivamente il personale di sala e/o consultare l’elenco specifico. ¡ Muchas gracias !

 SERVIZIO E COPERTO SONO INCLUSI



Tapas preparate al momento.
Le tapas sono piccole pietanze, il nostro consiglio è di prenderne 3 o 4 a persona, possibilmente differenti,  
e condividerle con i vostri commensali. È indubbiamente il modo migliore per valorizzare una cena di tapas. 

croquetas de jamón tipiche crocchette con Jamón de Aragón ...................................................................... 4.50 

chorizo en sidra tipica salsiccia cotta nel sidro Basco  .................................................................................... 5.00  

albóndigas en salsa picante polpettine di manzo in salsa di pomodoro piccante  .................................... 6.00 

tronquitos de pollo straccetti di pollo speziati con mix moresco (cumino, curcuma, cocco e curry) ......... 6.00 

pinchos moruños spiedini di filetto di maiale marinati con pimentón dulce  ................................................. 6.50 

tronquitos de buy straccetti di manzo speziati con pimentón dulce, scottati alla plancha  ........................ 7.50 

secreto iberico a la plancha pregiato taglio di maiale iberico alla plancha con peperone del piquillo  ........ 10.00

tortilla española tipica frittata di patate e cipolle  .......................................................................................... 4.50 

pimientos fritos tipici peperoni verdi fritti ......................................................................................................... 4.50 

espinacas a la catalana spinaci alla catalana con pinoli tostati e uvetta  ..................................................... 4.50 

patatas brava patate fritte con salsa brava  ........................................................................................................ 4.50 

pisto manchego caponata di melanzane, zucchine e peperoni alla spagnola  ................................................ 5.00 

cazuelita de purè de habas terrina di purè di fave con chorizo e formaggio manchego  ............................ 5.00 

huevo flamenco uovo cotto nella tipica terrina con peperone “piquillo” e prosciutto di Aragona  ................ 5.00 

queso manchego frito formaggio manchego fritto  ........................................................................................ 5.50

buñuelos de bacalao frittelle di baccalà  ........................................................................................................... 6.50 

brandada de bacalao baccalà mantecato servito su crostone di pane  .......................................................... 7.50 

gambas a la plancha gamberi alla plancha accompagnati con salsa allioli casera  ...................................... 7.50 

calamares fritos calamari fritti  .......................................................................................................................... 7.50 

gambas al ajillo tipica tapa di gamberi cotti in olio extra vergine con aglio e peperoncino  ........................ 8.50   

pulpo a la gallega polpo e patate alla galiziana con olio extra e pimentón  .................................................. 9.00

« SOLO IN ESTATE »
gazpacho andaluz tipica minestra fredda a base di pomodori e verdure  ...................................................... 8.00

USIAMO ESCLUSIVAMENTE PRODOTTI ITTICI SELEZIONATI E SURGELATI A BORDO

Vengono servite in paelleras da due o più persone.

paella de carne

riso “bomba”, pollo, coniglio, puntine di maiale, chorizo, taccole, rosmarino .................................... 14.50  a persona 

paella de pescado    
riso “bomba”, seppie, calamari, gamberi, cozze, taccole ..................................................................... 16.50  a persona

paella negra      
riso “bomba”, seppie, calamari, gamberi, nero di seppia, taccole ...................................................... 16.50  a persona  

  « CUCINA APERTA DALLE 18.00 ALLE 00.30 »



crema catalana .................................................................................................................................................... 4.50

crema catalana con zenzero .............................................................................................................................. 4.50

crema catalana con fragole ................................................................................................................................ 5.00 

pasticcio di cioccolato con pistacchi ............................................................................................................. 5.00 

gelato artigianale al dulce de leche ................................................................................................................ 5.50

sorbetto di mela verde con calvados ................................................................................................................... 6.00

fichi empordà con gelato fiordilatte ................................................................................................................... 6.00

gelato al fiordilatte con sherry Pedro Ximenez .......................................................................................... 6.00 

assortimento di biscotti tipici e torroni .................................................................................................... 7.00

(torrone di alicante, torrone di jijona, torta nevada, torta rosales, yema tostada)

ananas fresco ....................................................................................................................................................... 4.00

caffè espresso/orzo/decaffeinato .............................................................................................................. 2.00 

cafè canario caffè con latte condensato e crema di latte ............................................................................. 2.50 

carajillo tipico caffè con brandy, zucchero e scorza di limone .................................................................... 3.00              

tè marocchino con menta fresca ....................................................................................................................... 4.00

tisana digestiva  .................................................................................................................................................... 4.00 

(semi di finocchio, anice, tiglio, genziana, menta, melissa, ginepro) 

 

bibite, succhi di frutta e spremute .............................................................................................................. 4.00

acqua plose ............................................................................................................................................... (1/2 lt)  2.00  

« DOLCI »



anis las cadenas (anice) 36° ............................................................................................................................... 3.50 

pacharan (anice e prugne selvatiche) 25° ............................................................................................................ 3.50

mandragora (radice di mandragora) 45° ............................................................................................................ 4.00

patxaka (anice e mele silvestri) 25° ....................................................................................................................... 4.00 

hierbas ruavieja (erbe del Mediterraneo) 30° ................................................................................................... 4.00   

orujo Grappa Gallega 42° ....................................................................................................................................... 4.50

hierbas ibizenca Mari Mayans 26° ...................................................................................................................... 4.50

gin xoriguer (gin di Maiorca molto aromatico) 38° ............................................................................................ 6.00  

È il piu antico distillato di vino, di uva palomino o airen, prodotto al mondo, invecchiato in botti di rovere  

precedentemente usate per gli sherry secondo il metodo tradizionale delle solera.

torres imperial 5 anni solera reserva ........................................................................................................ 6.00

torres gran reserva 10 anni ............................................................................................................................ 7.00

conde de osborne solera gran reserva ..................................................................................................... 7.50

gran duque d’alba solera gran reserva .................................................................................................... 8.00

cardenal mendoza solera gran reserva .................................................................................................... 8.00

lepanto solera gran reserva .......................................................................................................................... 8.00

carlos i solera gran reserva ......................................................................................................................... 8.00

miguel torres 20 anni solera gran reserva ............................................................................................. 8.50

larios 1866 gran reserva .................................................................................................................................. 8.50

conde de osborne dalì solera gran reserva ............................................................................................ 9.00

floralis torres alc 15% Vitigno: Moscatel ............................................................................................................ 4.50      

manzanilla charito - emilio hidalgo ............................................................................................................ 5.00
alc. 15% Vitigno: Palomino 100% Ideale come aperitivo. Molto particolare perché ha profumi del “Flor”,  

la muffa che dà a questo sherry il suo fascino. Colore giallo con riflessi verdognoli. Giovane. 

oloroso - emilio hidalgo .................................................................................................................................. 6.00                
alc. 20% Vitigno: Palomino 100% Profumo fresco ed elegante. È il risultato di una maturazione lunga nella Solera.  

Vino adatto sia come aperitivo che come accompagnamento per biscottini e desserts. Età media 15 anni. 

morenita cream - emilio hidalgo ................................................................................................................... 6.00
alc. 17% Vitigni: Palomino 70% Emilio Hidalgo Pedro Ximenez 30%. Ha un profumo tostato, di frutta secca, 

con aromi diversi. Ha un sapore corposo, dolce, ma con l’alcool molto bene integrato nello sherry. Età media 6 anni. 

pedro ximenez - emilio hidalgo ...................................................................................................................... 6.00
alc. 17% Vitigno: Pedro Ximenez 100%. Dopo la raccolta le uve sono esposte al sole perché avvenga la concentrazione  

dello zucchero. Molto scuro, profumo tostato (tipico di un solera molto vecchio) con suggerimenti di uvette,  

sapore molto dolce e molto particolare. Vino da dessert o da meditazione. Zucchero: 429 Gr/L. Età media: 20 anni.  

Buonissimo con il cioccolato. Età media 20 anni. 

« 6 cl »

« 4 cl »

« 4 cl »



« UN VINO AL CALICE? » 
Chiedete al cameriere o guardate la lavagna, abbiamo sempre delle proposte interessanti!

« ENOTECA »  Sconto 20% sulle bottiglie d’asporto

sidro asturiano di mele bio Rio Aliso (gusto aspro)  .......................................................... bicc. 4.00 bott. 14.00

cava (spumante)  Castellblanch Gold Brut metodo classico 11.5° ...................................... bicc. 5.00 bott. 20.00

Vinos blancos jovenes con una marcada frescura que los hace ideales para aperitivo

faustino v vitigno Viura-Chardonnay azienda Faustino 11.5° D.O. Rioja .......................................................... 18.00 

blanc pescador vino frizzante dell’azienda Castillo Perellada 11.5° D.O. Penedes ....................................... 18.00 

txacoli eizaguirre vitigno Txacolì azienda Eizaguirre 10.5° D.O. Txacoli ...................................................... 19.00 

mas rabell vitigno Perellada azienda Torres 11.5° D.O. Penedes .................................................................... 20.00

 

Vinos blancos de medio cuerpo donde la madera se hace mas madura y favorece la expresion  

da la aromacidad de cada variedad y su entorno

lan vitigno Viura azienda Lan 11° D.O. Rioja ......................................................................................................... 18.00

vina esmeralda vitigno Moscatel e Gewustraminer azienda Torres 12° D.O. Catalunya .............................. 22.00 

gran vina sol vitigno Chardonnay e Perellada azienda Torres 13° D.O. Penedes ......................................... 26.00

 

Vinos blancos con personalidad propria, elegantemente estructurados, maduros y untuosos al palador

palacio de bornos vitigno Verdejo azienda Vina Almirante 13° D.O. Rueda ............................................... 21.00

santiago ruiz vitigno Albarino 70% azienda Santiago Ruiz 13° D.O. Rias Baixas ........................................ 28.00

marques de riscal vitigno Sauvignon Blanc 13.5° D.O. Rueda ...................................................................... 20.00

 

Vinos rosados, sutiles y fresco, que regalan un amplio abanico de aromas de frutos del bosque

de casta vitigni Garnacha e Carinena, azienda Torres 13° D.O. Catalunya ...................................................... 19.00



Tintos jovenes, de medio cuerpo, floreales

marsilea vitigno Bobal azienda Enologica Oleana 12.5° D.O. Valencia ............................................................ 16.00 

baltasar vitigno Garnacha azienda S. Alejandro 13.5° D.O. Calatayud ............................................................ 19.50

 

Tintos exuberantes, con notas vegetales, aroma de fruta madura y fresca,  

acompañados por un sutil fondo que refleja su paso por el roble

santiago vitigni Tempranillo, Garnacha azienda Rioja Santiago 13.5° D.O. Rioja .......................................... 16.00

clamor vitigni Merlot Cabernet Tempranillo azienda Raimat 13.5° D.O. Costre Del Segre ........................... 18.00

mas rabell vitigni Garnacha e Mazuelo 13° D.O. Catalunya ............................................................................ 20.00

coronas vitigno Tempranillo azienda Torres 13° D.O. Catalunya ..................................................................... 21.00

faustino crianza vitigno Tempranillo azienda Faustino 13° D.O. Rioja ......................................................... 22.00

atrium vitigno Merlot azienda Torres 13° D.O. Penedes .................................................................................... 24.00

castell raimat vitigno Merlot azienda Raimat 13.46° D.O. Costre Del Segre ............................................... 24.00

 

Tintos estructurados, floreales y balsamicos que eflejan la peculiaridad de sus zonas de origen

lan d-12 vitigni Tempranillo azienda Lan 13° D.O. Rioja  ..................................................................................... 24.00

lan reserva vitigni Tempranillo Garnacha Mazuelo azienda Lan 13.5° D.O. Rioja ......................................... 26.00

faustino v reserva vitigni Tempranillo e Mazuelo 13.5° D.O. Rioja ............................................................... 28.00

gran coronas reserva vitigno Cabernet Sauvignon azienda Torres 13.5° D.O. Penedes ......................... 28.00

abadia crianza vitigni Cabernet e Tempranillo azienda Raimat 13.5° D.O. Costre Del Segre ..................... 29.00

 

Tintos con aromas intensos y complejos, son vinos amplios y nobles que ofrecen un armonico y largo final

gran sangre de toro reserva vitigni Garnacha e Mazuelo 14° D.O. Catalunya ....................................... 26.00

vina lanciano reserva vitigno Tempranillo e Mazuelo azienda Lan 13.5° D.O. Rioja ................................. 31.00 

celeste vitigno Tempranillo azienda Torres 13.5° D.O. Ribera Del Duero ........................................................ 32.00

marques de riscal reserva vitigno Tempranillo azienda Herederos d.M.d.R. 13° D.O. Rioja ................... 36.00

5 fincas reserva vitigni: Garnacha, Cab. Sauv. Syrah, Merlot 14° D.O. Empordà ........................................ 38.00



« EN BOTELLA 0,33 cl »
san miguel (Catalunya) 5,4° Special Lager chiara .............................................................................................. 4.00

mahou (Catalunya) pilsner 5,5° .............................................................................................................................. 4.50

estrella galicia (Galicia) 5,5° Pils chiara .......................................................................................................... 5.00

alhambra reserva 1925 (Andalucia) 6,4° Strong Lager ambrata .................................................................. 5.00

espiga blonde ale (Catalunya) 4,5° Favolosa birra artigianale gluten free, floreale, secca .......................... 6.00

« DE BARRIL »
estrella damm di Barcellona alla spina, alc 5.4% ............................... caña 20 cl 2.50  half pint 3.50  one pint 6.00

Vino, frutta di stagione, liquori e spezie. Ecco il segreto della bevanda più famosa di Spagna!  
È il miglior ingrediente di qualsiasi festa. La puoi avere anche d’asporto, in pratici contenitori atermici. 

sangria de vino tinto y fruta ......................................................... bicc. 5.00  caraffa 1 lt 14.00  caraffa 2 lt 26.00 

sangria de vino tinto y canela ...................................................... bicc. 5.00  caraffa 1 lt 14.00  caraffa 2 lt 26.00

sangria de vino blanco y fruta ..................................................... bicc. 5.00  caraffa 1 lt 14.00  caraffa 2 lt 26.00

sangria de temporada, diversa in ogni stagione ............................. bicc. 5.00  caraffa 1 lt 14.00  caraffa 2 lt 26.00

tinto de verano, vino rosso e aranciata ..................................................................................................... bicc. 5.00

« SORRIDI »

xoriguer di minorca scorza di lime .................................................................................................................. 8.00

larios di madrid infuso aromatico di cardamamo e arancia ........................................................................... 8.00

mascarò del penedes rosmarino e scorza di limone ...................................................................................... 10.00 

bulldog scorza di lime e liquerizia ...................................................................................................................... 10.00 

citadelle scorza d'arancia limone e pompelmo ............................................................................................... 10.00

botanic di jerez scorza di lime e limone ........................................................................................................... 11.00

nordes della galizia foglia d'alloro ................................................................................................................ 11.00

hendrick's foglie di menta e cetriolo .................................................................................................................. 11.00

rivo scorza di limone e menta .............................................................................................................................. 11.00

geranium bacche di ginepro e fiori di ibisco ....................................................................................................... 11.00 

mare di barcellona rametto di rosmarino ..................................................................................................... 12.00

209 stecca di cannella e bacche di caffè ............................................................................................................... 12.00

tom time rosmarino e menta ............................................................................................................................... 13.00

monkey scorza d'arancia e fava tonka ................................................................................................................. 15.00

« con acqua tonica Fentimas »

Vermouth e tapas si sposano bene, soprattutto in orario aperitivo. Provate! Si beve tradizionalmente liscio  
o allungato con soda, ma se volete un consiglio, chiedetelo con Chinotto e scorza d’arancia.

punt e mes 16° ........................................................................................................................................................ 5.00

yzaguirre reserva 16° (spagnolo) ..................................................................................................................... 5.00 

cocchi 16° ................................................................................................................................................................ 5.00

« 6 cl »



« ALCOLICI »  
spritz Aperol, spumante (cava Castellblanch), soda ......................................................................................... 8.00                   

spritz st germain spumante, St Germain, soda, fetta di lime .......................................................................... 8.00                  

spritz hidalgo spumante (cava Castellblanch), sherry Pedro Ximenez, scorza d’arancia ........................... 8.00                  

negroni Vermouth Punt e Mes, Campari, Gin Larios, fetta d'arancia  ................................................................ 8.00 

negroni fino Vermouth spagnolo Yzaguirre reserva, Campari bitter, sherry fino ........................................... 8.00                  

negroni sbagliato Vermouth rosso di torino, campari, cava Castellblanch, scorza d'arancia  ..................... 8.00                  

vintage negroni Vermouth Carpano antica formula, Campari, London Gin, fetta d’arancia .........................9.00

negroni del marinaio old sailor coffee, campari, vermouth, mezcal bruxo n°4 .............................................9.00

margarita gold tequila gold, triple sec, limone ..................................................................................................8.00

strawberry margarita  tequila, triple sec, fragole frullate ..............................................................................8.00

tommy’s margarita tequila invecchiata, sciroppo d’agave, lime spremuto ....................................................8.00

margarita al rabarbaro  tequila invecchiata, cointreau, estratto di rabarbaro, succo di limone ..............9.00

mezcal sour mezcal Gusano rojo, sciroppo d'agave, succo di limone ..............................................................9.00

sour zenzero tequila nostro estratto naturale di zenzero, succo di lime, sciroppo di zucchero ................8.00

pisco sour pisco, succo di limone, sciroppo di zucchero ...................................................................................8.00

nordés sour gin Nordés, succo di limone, sciroppo di zucchero, foglia d'alloro  .............................................9.00

daiquiri gold rhum invecchiato, limone liofilizzato, sciroppo di zucchero .......................................................8.00

daiquiri ron miel /strawberry daiqiuri /daiquiri maracuja /spiced daiquiri cinnamon ................8.00

sakè sour al tè verde  sakè, succo di lime, nostro estratto naturale di tè verde ..........................................8.00

farmily daiquiri farmily botanical spirit, succo di lime, sciroppo di zucchero .................................................9.00

agua de valencia arance spremute al momento, spumante, triple sec ..........................................................8.00

mojito rhum menta fresca, lime, zucchero semolato, soda ..............................................................................8.00

mojito ron miel / mojito pineapple/ mojito green tea / mojito ginger ...........................................8.00

pomada gin Xoriguer di Maiorca, zucchero semolato, spremuta di limone, lemonsoda, menta fresca ...........8.00

caipiroska vodka, lime, zucchero di canna ..........................................................................................................8.00

caipiriña cachaca, lime, zucchero semolato ........................................................................................................8.00

basiquito vodka, foglie di basilico, lime, zucchero semolato e tonica ................................................................8.00

jamaica julep’s rhum, frutta fresca, foglie di menta, zucchero semolato .......................................................8.00

ginger gin gin, zenzero, zucchero di canna, succo di limone, tonica .................................................................8.00

moskow mule vodka, ginger beer faver tree, succo di lime, zucchero, cetriolo ...............................................8.00

gin gin mule London gin, ginger beer faver tree, lime, menta, zucchero semolato .........................................8.00

ginger sakè zenzero fresco, zucchero di canna, limone liofilizzato, sake, tonica .............................................8.00

« ANALCOLICI »  ............................................................................................................................................... 7.00

manzana succo di mela verde, foglie di menta fresca, spremuta di lime, ginger ale

jengibre zenzero fresco, zucchero di canna, succo di limone, acqua tonica

fresa fragole frullate, zucchero, limone, tonica

ensalada de fruta arancia, ananas, lime, maracuja, succo d’arancia e ananas, zucchero, foglie di menta

 ...................................................................................................... a la barra 2.50  a la mesa 3.00

manzana verde mela verde 17°

ron miel artemi rhum al miele delle Canarie 20°

vodka al caramello 24°




